Amica

INSTRUKCJA OBSEUGI

Kuchnie mozna uruchamiaé dopiero po przeczytaniu tej

instrukcji
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WSAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA

Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju na ptycie kuchennej moze byc¢
niebezpieczneidoprowadzi¢ do pozaru.

NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda, ale wytacz urzadzenie i wtedy przykryj ptomien np.
pokrywka lub niepalnym kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadzrzeczy na powierzchni do gotowania.

Uwaga. Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, wytaczyé prad, aby unikngé porazenia
pradem elektrycznym.

Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby
unika¢ dotykania gorgcych elementéw wewnatrz piekarnika.

Uwaga. Nie uzywac¢ szorstkich srodkdéw czyszczgcych lub ostrych metalowych
przedmiotéw do czyszczenia szkta drzwi, gdyz moga porysowac powierzchnie, co moze

doprowadzi¢ do popekania szkta.
Do czyszczenia kuchninie wolno uzywac sprzetu do czyszczenia para.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwierania drzwi piekarnika moze
wydostawac sie gorgca para. W trakcie lub po zakonczeniu gotowania nalezy ostroznie
otwiera¢ drzwi piekarnika. Przy otwieraniu nie nachyla¢ sie nad drzwiami. Nalezy
pamietad, ze paraw zaleznos$ci od temperatury moze by¢ niewidoczna.

Uwaga. Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwate gotowanie musi by¢
nadzorowane w sposob ciggty.

o Do szuflady nie wktada¢ materiatow tatwopalnych, poniewaz w czasie uzytkowania
piekarnika mogg sie zapalic.

e Nie nalezy pozostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i tluszcze moga sie
zapali¢ z powodu przegrzania.

o Nie nalezy dopuszczacé do zanieczyszczenia ptyty grzejnej i zalewania jej przez wykipiny. W
szczegdlnosci dotyczy to cukru, ktéry reaguije z ptytg ceramiczng, moggc spowodowac jej
nieodwracalne uszkodzenie. Ewentualne zabrudzenia nalezy usuwac na biezaco.

e Zabrania sie stawiania na rozgrzane pola grzejne naczyn z mokrym dnem, gdyz moga
spowodowacd nieodwracalne zmiany na ptycie (nieusuwalne plamy).

o Nalezy uzywac naczyn okreslonych przez producenta jako przystosowane do pracy z ptyta
ceramiczng.

o Nie uzywac naczyn z tworzyw sztucznych i z folii aluminiowej. Topig sie one w wysokich
temperaturach i moga uszkodzi¢ ptyte ceramiczna.

o Nie nalezy wtaczac ptyty grzejnej bez uprzedniego ustawienia na niej naczynia.




Przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce, tyzkii pokrywki oraz folii aluminiowej
nie zaleca sie kfas¢ na powierzchni ptyty kuchennej, gdyz mogg sie one sta¢ gorace.

Zabrania sie stosowania naczyn posiadajgcych ostre krawedzie, moggce spowodowac
uszkodzenie ptyty ceramiczne;.
Nie nalezy stawiac na otwartych drzwiach piekarnika naczyn o masie przekraczajgcej 15
kg, a na ptycie grzejnej - 25 kg.

Nie uzywac szorstkich srodkdéw czyszczgcych lub ostrych metalowych przedmiotéw do
czyszczenia szkta drzwi, gdyz mogg porysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do
popekania szkta.

Zabrania sie wktadania goracych naczyn i wktadéw (powyzej 75°C) oraz materiatow
tatwopalnych do pojemnika szuflady.

Zabrania sie uzytkowania kuchni niesprawnej technicznie. Wszelkie usterki mogg by¢
usuwane wytgcznie przez osobe posiadajgcg stosowne uprawnienia.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg techniczng, nalezy bezwzglednie powiadomic
portiera lub kierownika akademika

Ptyta grzejna ceramiczna
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Akcesoria - dostepna na portierni- wypozyczenie na karte mieszkanca

Blacha do pieczywa Ruszt do grilla (drabinka suszarnicza)

Wazne. Komore piekarnika nalezy myc¢ tylko przy uzyciu cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynéw do mycia naczyn.

Minutnik mechaniczny Ms

Minutnik stuzy do sterowania praca piekarnika. Mozna go nastawia¢ w zakresie od 0 do
120 minut. Po uptywie nastawionego czasu witgczy sie sygnat dzwiekowy i
automatycznie wytaczy sie piekarnik.

Programowanie - pokretto obroci¢ w kierunku wskazéwek zegara i ustawi¢ zadany czas.

Gdy pokretto jest ustawione w pozycji ,,0” piekarnik nie rozpocznie pracy.

Jezeli nie zamierzacie Panstwo korzystaé z funkcji minutnika, pokretto nalezy ustawié¢ w
pozycji %

UWAGA!

W zakresie odmierzanego czasu od 0 do 10 minut pokretto minutnika nalezy najpierw
obréci¢ o ok. 90° a nastepnie ustawi¢ na zgdany czas pracy.



DOBOR NACZYN

Prawidtowo dobrane naczynie powinno posiadac¢ wielkos¢ i ksztatt dna w przyblizeniu
rowny powierzchni uzytkowanego pola grzejnego. Nie nalezy uzywaé naczyn o dnie
wklestym lub wypuktym. Nalezy pamieta¢, zeby naczynie posiadato zawsze
odpowiednio dobrang pokrywke. Zaleca sie stosowanie naczyn z grubym toczonym
dnem.

Zabrudzone powierzchnie pol grzejnych i naczyn, uniemozliwiajg petne wykorzystanie
ciepta.

ZLE DOBRZE

Dobdr mocy grzejnej

Pola grzejne posiadajg zréznicowang moc grzejng. Moc grzejng mozna regulowac stopniowo,
pokrecajgc pokrettem w prawo lub w lewo. Oznakowanie pokretta na jego obwodzie
odpowiada kolejnym pozycjom realizowanym przez pole grzejne. Wtgczenie pola grzejnego
sygnalizuje zapalona lampka kontrolna R.

Kolejne pozycje na pokretle:
0 Wytaczenie

® Minimum, podgrzewanie

1 Duszenie warzyw, powolne gotowanie

® Gotowanie zup, wiekszej ilosci potraw

2 Powolne smazenie

® Opiekanie miesa, ryb

3 Maksimum, szybkie rozgrzanie, szybkie gotowanie, szybkie smazenie
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Wskaznik nagrzewu pola

Jezeli temperatura pola grzejnego przekracza 50°C, to sygnalizowane jest to Swieceniem
odpowiedniego pola wskaznika.

Swiecenie wskaznika nagrzewu pola ostrzega osobe obstugujaca przed przypadkowym
dotknieciem gorgcego pola grzejnego.

Po wytgczeniu nagrzewu pola grzejnego, w czasie okoto 5-10 min. posiada ono jeszcze
nagromadzong energie cieplng, ktérg mozna umiejetnie wykorzystaé np. do podgrzania
lub utrzymania w stanie cieptym potraw bez koniecznosci wtgczenia nagrzewu pola

Wskaznik nagrzewu pola

Piekarnik konwencjonalny (grzejnik dolny + grzejnik gérny)

Piekarnik moze by¢ nagrzewany przy pomocy grzejnika dolnego, gérnego i opiekacza.
Sterowanie praca tego piekarnika odbywa sie przy pomocy pokretta rodzaju pracy
piekarnika - ustawienie polega na obrdceniu pokretta na wybrang funkcje,
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oraz pokretta regulacji temperatury - ustalenie polega na obréceniu pokretta na wybrang
wartosé temperatury.



Wytaczenie nastepuje poprzez ustawienie obu pokretet w pozycji ,e”/ ,,0”.

UWAGA!

Wtaczenie nagrzewania (grzejnika itp.) przy zataczeniu ktorejkolwiek z funkgji
piekarnika nastapi dopiero po ustawieniu temperatury

0 Ustawienie zerowe

~w) Wtaczony opiekacz

»Grillowanie” powierzchniowe, stosuje sie do opiekania matych porcji miesa: steki,
sznycle, ryby, tosty, kietbaski, zapiekanki (grubos¢ opiekanej potrawy nie powinna
by¢ wieksza niz 2-3 cm w trakcie pieczenia nalezy odwrdcic jg na drugg strone).

Wtaczony grzejnik gorny Ustawienie pokretta w tej pozycji pozwala na
realizacje nagrzewania piekarnika wytgcznie przy pomocy grzejnika gérnego.
Zarumienianie wypieku, dopiekanie z géry, dodatkowe zapiekanie.

Wiaczony grzejnik dolny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik realizuje ogrzewanie wytgcznie przy uzyciu grzejnika
dolnego. Dopiekanie ciast od spodu (np. ciasta wilgotne i nadziewane owocami).

Wtaczony grzejnik dolny i géorny Ustawienie pokretta w tej pozycji po-zwala na
realizacje nagrzewania piekarnika sposobem konwencjonalnym. Doskonale
nadaje sie do pieczenia ciast, miesa, ryb, chleba, pizzy (konieczne wstepne
rozgrzanie piekarni-ka oraz stosowanie ciemnych blachy) pieczenie na jednym
poziomie.

':O Oswietlenie piekarnika

"~

Poprzez ustawienie pokretta w tej pozycji uzyskujemy oswietlenie komory
piekarnika.

ECO Funkcja grzania ECO

Przy uzyciu tej funkcji uruchamia sie zoptymalizowany sposob grzania majgcy na celu
oszczedzanie energii podczas przygotowywania potraw. Przy tej pozycji pokretta oswietlenie
piekarnika jest wytgczone



Lampki kontrolne
L R
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Whtaczenie piekarnika jest sygnalizowane zapaleniem sie dwdéch lampek kontrolnych,
lampki kontrolnej pracy (wtaczenia) kuchni R i lampki kontrolnej termoregulatora L.
Swiece-nie lampki kontrolnej R sygnalizuje prace piekarnika. Zgasniecie lampki
kontrolnej L jest sygnatem uzyskania przez piekarnik nastawionej temperatury. O ile
przepisy kulinarne zalecajg wktadanie potrawy do rozgrzanego piekarnika, nalezy to
uczyni¢ nie wczesniej jak po pierwszym zgasnieciu lampki kontrolnej L. W trakcie
prowadzenia wypieku lampka L bedzie sie okresowo wtaczaé i wytgczaé (utrzymywanie
temperatury wewnatrz komory piekarnika). Lampka kontrolna R moze sie rowniez
swieci¢ w potozeniu pokretta ,,Oswietlenie piekarnika”.

Uzytkowanie opiekacza

W celu wtgczenia opiekacza nalezy:

® ustawic¢ pokretto piekarnika w pozycji oznaczonej symbolem [ 7],
® wygrzewac piekarnik przez ok. 5 minut

(przy zamknietych drzwiach piekarnika).

® witozy¢ do piekarnika blache z potrawg na wtasciwy poziom roboczy, a w przypadku
opiekania na ruszcie nalezy umiesci¢ na poziomie bezposrednio nizszym (ponizej rusztu)
blache na sciekajacy ttuszcz,

zamknac drzwi piekarnika



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA KUCHNI

UWAGA!

Do czyszczenia i konserwacji nie wolno uzywaé zadnych srodkéw do
szorowania, ostrych srodkéw czyszczgcych ani przedmiotow
szorujacych.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy kuchnie wytaczyé, zwracajac uwage, azeby
wszystkie pokretta ustawione byty w pozycji

»®”/,,0”. Czynnosciczyszczenia nalezy rozpoczynac dopiero po wystygnieciu kuchni.

PLYTA GRZEJNA CERAMICZNA

Ptyte nalezy czysci¢ regularnie po kazdorazowym uzyciu. W miare mozliwosci,
zaleca sie mycie ptyty w stanie cieptym (po zgasnieciu wskaznika nagrzewu pola).
Nie nalezy dopuszczac¢ do silnego zabrudzenia ptyty grzejnej, a w szczegélnosci do
przypalen pochodzgcych z wykipin.

Nie nalezy uzywaé srodkdéw do czyszczenia o silnym dziataniu $ciernym jak np.
proszki do szorowania, pasty $cierne, pumeksy, wigzki druciane itp. Mogg one
rysowac powierzchnie ptyty, powodujgc nieodwracalne uszkodzenia

Zaleca sie uzywanie s$rodkoéw czyszczacych lub zmywajgcych o dziataniu
delikatnym, radzimy stosowac roztwory cieptej wody z dodatkiem ptynéw do mycia
naczyn.

Do mycia i czyszczenia powierzchni uzywa¢ miekkiej i delikatnej Sciereczki,
dobrze pochtaniajgcej wilgoc¢.

Ptyte ceramiczng po umyciu nalezy kazdorazowo wytrze¢ do sucha

Nalezy zwrécié szczegbélng uwage, azeby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyty
ceramicznej, powstania gtebokich zarysowan i odpryskow, spowodowanych
uderzeniami metalowych pokryw naczyn lub innych przedmiotéw posiadajacych
ostre krawedzie.

PIEKARNIK

Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzytkowaniu. Przy czyszczeniu piekarnika
nalezy wtaczy¢ oswietlenie, pozwalajagce na uzyskanie lepszej widocznosci
przestrzeni roboczej.

Komore piekarnika nalezy myc¢ tylko przy uzyciu cieptej wody z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptyndw do mycia naczyn.

Po umyciu komory piekarnika nalezy jg wytrze¢ do stanu suchego.

Emaliowane elementy wyposazenia kuchni, nalezy umyé przy pomocy roztworu
cieptej wody z dodatkiem ptynéw do mycia naczyn.

Nie nalezy uzywac ptyndw zawierajgcych kwasy organiczne (np. kwasek cytryno-
wy), mogacych spowodowac trwate plamy lub zmatowanie emalii ceramicznej.



